Mini serniczki z brzoskwinicimi

© 9

czas przygotowania: 20 min poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki Sposob przygotowenic
MASA SEROWA: o Do wysokiego naczynia wlej mleko w ilosci wskazanej na opakowaniu.
® Gellwe Sernik na zimno - 1opakowanie Wsyp proszek na sernik na zimno i miksuj przez okoto 5 minut, az masa

S, . . . bedzie gtadka i puszysta.
® mileko - iloé¢ zgodna z instrukcjg na opakowaniu

Gotowqg mase przelej do szklaneczek lub pucharkéw. Wstaw do lodéwki
na okoto 1godzine, aby masa stezata.

WARSTWA OWOCOWA:

®  brzoskwinie z puszki - 5 potéwek

WARSTWA GALARETKOWA:

® galaretka cytrynowa Gellwe - 1 opakowanie

Galaretke cytrynowq rozpusé w 500 ml gorgcej wody, doktadnie
wymieszaj i odstaw do przestudzenia.

® woda gorgca - 500 ml

Brzoskwinie pokréj w kostke i utéz na stezatej warstwie serowej w
szklaneczkach.

Owoce zalej wystudzong, lekko tezejgcq galaretkq.

Deserki wstaw do lodéwki na minimum 3 godziny, az galaretka
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catkowicie stezeje. Przechowuj w lodéwce do momentu podania.

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Mini serniczki z brzoskwiniami

Sernik na zimno
Lekkie, delikatne i pyszne ciasto na zimno. Sprawdzi sie nie tylko ze $wiezymi
owocami ale i galaretkg Gellwe. To wysmienity deser dla catej rodziny nie tylko

na ciepte ale i chtodne dni.

Opakowanie zawiera: 193g

Galaretka - smak cytrynowy

Galaretka o smaku cytrynowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g



