Mini serniczki z konfiture
truskewkowo-mealinowe

© 99

czas przygotowania: 50 min poziom trudnosci: redni

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic

KONFITURA:
® truskawki - 700g

® maliny - 300g X . ) . .
Przet6z owoce do garnka, dodaj Konfiturex 3:1 Gellwe i zagotuj, caty

® Konfiturex 3:1 Gellwe - 1 opakowanie czas mieszqjqc.

® cukier - 350g

Dodaj cukier, ponownie zagotuj i gotuj na matym ogniu przez 1 minute.
MINI SERNICZKI:

® twardg na sernik - 500g

mascarpone - 200g Zdejmij garnek z palnika i mieszaj jeszcze przez okoto minute, az piana

zniknie.
jajko - 1szt.

®e o o

budyh waniliowy Gellwe - 1 opakowanie

cukier - 150g e Gorgcgq konfiture przelej do wyparzonych stoikbéw, szczelnie zakreé i

dstaw do géry d 5 minut.
ekstrakt waniliowy Gellwe - kilka kropel ecdstawdogory dnemna > miny

herbatniki - 100g

e o o

masto - 50g Masto rozpuséé i potqcz z drobno pokruszonymi herbatnikami.

DEKORACJA:

®  truskawki - kilka sztuk

Powstatq masqg wy16z spéd 12 papilotek umieszczonych w formie do
muffindw.

® |istki miety - kilka sztuk

Do miski przetéz twardg, mascarpone, jajko, cukier, ekstrakt waniliowy
oraz proszek budyniowy Gellwe.

Krétko zmiksuj tylko do uzyskania jednolitej, gtadkiej masy.



Rozdziel mase serowq pomiedzy papilotki.

Piecz w temperaturze 180°C przez 15-20 minut.

Po upieczeniu pozostaw serniczki do catkowitego wystudzenia.

Przed podaniem udekoruj konfiturq truskawkowo-malinowq, $wiezymi

0006

owocami i listkami miety.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Mini serniczki z konfiture truskewkowo-mealinowe
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawartosé opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +

0,35 kg cukru.
Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g

Buclyn waniliowy
Budyn o smaku waniliowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40 g

Aromat waniliowy
Aromat waniliowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast
i deserow.

Gwarancja wspaniatych wypiekow.

Opakowanie zawiera: 9ml



