Mini torciki z galaretke cuo

O

czas przygotowania: 30 min

A

poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

SPOD: o

® herbatniki ciemne -100 g

® masto-50g

MASA SMIETANOWA:
® schtodzona émietanka 30% - 250 ml o

® cukier puder - 1tyzka

[ ]

zelatyna Gellwe - 1tyzka

maliny - garsé E

WIERZCH:

]

® galaretka DUO Gellwe smak malina-jezyna - 1
opakowanie

®  Smietanka 30% - 200 ml
®  Smietanex Gellwe - 1opakowanie °

®  cukier puder - 1tyzka

® dodatkowo - 5 metalowych obreczy o $rednicy 7-8

B o
o

Przygotuj sp6d. Masto roztop w rondelku. Herbatniki pokrusz i wymieszaj
z roztopionym mastem i tyzkg wody. Metalowe obrecze ut6z na desce,
wsyp do nich herbatnikowy spéd i ugnie¢ doktadnie tyzkg. Odstaw do
lodéwki.

Przygotuj mase Smietanowq. Maliny wtéz do rondelka, zasyp cukrem
pudrem i zagotuj. Przetrzyj przez sito. Wystudz. Zelatyne zalej 1/5
szklanki zimnej wody i wymieszaj.

Gdy napecznieje rozpusé w kgpieli wodnej i wymieszaj z kilkoma tyzkami
$mietanki dla wyréwnania temperatury. Pozostatg $mietanke ubij na
sztywno, a nastepnie wymieszaj z rozpuszczongq zelatyng i malinami.
Mase przetdz na schtodzony spéd w foremkach i ponownie odstaw do
lodéwki.

Galaretke przygotuj wedtug przepisu na opakowaniu i wylej na wierzch
torcikéw. Deser trzymaj w lodéwce do catkowitego stezenia.

Przed podaniem metalowe obrecze podgrzej suszarkq do wtoséw, a
nastepnie wyjmij desery z obreczy, wypychajgc je rekg od dotu.

Schtodzong $mietanke ubij na sztywno dodajqgc cukier puder wymieszany
ze Smietanexem.

Ubitq $mietankg udekoruj torciki.



o Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



N DUZE
Gellwe i

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Mini torciki z galaretke cluo

Smietanex 12g
To niezwykty dodatek do Smietany zachowujgcy jej idealng konsystencje .

Dzieki temu wszystkie desery dtuzej zachowajq wspaniaty wyglgd oraz smak.

Opakowanie zawiera: 12g

Zelatyna spozywcza 50

Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.

Sprawdzi sie do przygotowania galaretek migsnych, rybnych, owocowych oraz
do serniké4w na zimno, kreméw i deseréw.

Sposéb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorqcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4. Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g



