Murzynek

® P99

czas przygotowania: 75 min poziom trudnosci: trudny

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

® mgka pszenna - 2 szklanki o Zagotuj margaryne z wodg dodajqgc kakao z cukrem. Odlej z tego 1

® ukier - 2 szklanki szklanke na lukier.

® margaryna - 1kostka

® jajka - 4 sztuki Do reszty po przestudzeniu wsyp mgke z proszkiem do pieczenia oraz

® \woda - 1szklanka 26ttka. Doktadnie wyrdb ciasto na jednolitg mase po czym dodaqj
pokrojone drobno orzechy oraz rodzynki.

®  proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki

®  kakao Gellwe - 4 tyzki

®  aromat migdatowy Gellwe - 1fiolka Na koniec dodaj piane z biatek ubitg na sztywno i doktadnie wymieszaqj.
Przetéz ciasto do wysmarowanych margarynq i posypanych butkq tartg

®  orzechy wtoskie tuskane - 100 g .
waskich blaszek.

®

rodzynki - 100 g

Piecz w piekarniku nagrzanym do temperatury 180°C przez okoto 45
minut. Po wytgczeniu pieca otwérz piekarnik i pozostaw w nim ciasto
jeszcze naokoto 10 minut.

Po przestudzeniu polukruj ciasto.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Murzynek
L) Yo
@ }{{ : Keikzcio Extra Ciemne

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deserdéw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

' Aromat migeclatowy

Aromat migdatowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast
i deserow.

Gwarancja wspaniatych wypiekow.

Opakowanie zawiera: 9ml

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



