Panccakes z owocami

O

czas przygotowania: 25 min

A

poziom trudnosci: $redni

Sktadniki

CIASTO:

® mgkapszenna-250g

® mleko-300ml

® jajko (rozmiar L) - 2 sztuki

® masto-30g

®  Proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki
.

Cukier wanilinowy Gellwe - 1tyzeczka

® 54l - szczypta

SYROP OWOCOWY:

® czerwone owoce (truskawki, maliny, porzeczki) -
250¢g

® cukier-150g

KREM:

® Sniezka bita $mietana Gellwe - 1opakowanie

® mileko3,2%-200ml

DODATKOWO:

®  owoce do dekoragji - wedle uznania

® Kakao Extra Ciemne Gellwe - do oprészenia

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Przygotuj ciasto. Masto roztop. W misce miksera wymieszaj mgke,
proszek do pieczenia, cukier wanilinowy, jajka, mleko i stopione masto
(ciasto powinno by¢ dosé geste). Odstaw na 10 minut.

Matg teflonowq patelenke rozgrzej. Na patelnie wylewaj tyzkg wazowg
porcje ciasta i smaz z obu stron na rumiano.

Przygotuj syrop. Owoce umyj, rozgnie¢ widelcem lub drobno posiekaj i
zasyp cukrem. Przet6z do rondla i gotuj ok. 5 minut. Wystudz.

Przygotuj krem. Do wysokiego naczynia wlej schtodzone mleko, wsyp
Snieikt—;- i ubijaj mikserem na najwyzszych obrotach przez 4-5 minut.

Usmazone pancakes polej syropem owocowym i podawaj z krememii
owocami.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Pancakes z owoceami

Gellwe . L.
Sniezka

Wystarczy dodaé tylko mleko, a pyszny dodatek do ciast i deseréw bedzie
gotowy do dekoragiji.

Do bitej $mietany pasuje idealnie starta czekolada, wiérki kokosowe lub orzechy.

Opakowanie zawiera: 55 g

Keikcto Extra Ciemne
Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

@ Cukier wanilinowy 16g

Cglgler i Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wyémienitego zapachu wypiekdw.
wanilinowy

' Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

&a kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.
‘;; ‘ Opakowanie zawiera: 16g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Proszek clo pieczenia 30g

na 1 kg maki

3 Ge"we DUZA PORCIA Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Proszek Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej

pieczenia jakosci surowcéw.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



