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czas przygotowania: 80 min

Sktaciniki

[ ]
*
*
[ ]
L ]
[ ]
[ ]
L ]

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

magka pszenna - 1szklanka

biatka jaj - 1szklanka

masto - 1kostka

mak - 1szklanka

cukier puder - 1szklanka

proszek do pieczenia Gellwe - 1 czubata tyzka
aromat pomaranczowy - 1 fiolka

rodzynki - p6t szklanki

Piegusek

A

poziom trudnosci: $redni

Biatka ubij na sztywng piane po czym dodawaj cukier puder, mak i
stopniowo mgke wymieszang z proszkiem do pieczenia Gellwe oraz
aromat pomarahczowy Gellwe i optukane rodzynki stale mieszajqgc.

Na koniec dodaj roztopione masto i bardzo doktadnie wymieszaj.
Przetéz do wysmarowanej mastem i posypanej butkq tartq blaszki.

Piecz w piekarniku nagrzanym do temperatury 180°C przez okoto 45
minut.

Po upieczeniu ciasto pozostaw przez 15-20 minut w otwartym piekarniku,
aby zbyt szybko nie opadto.

Smacznego!



‘ Gm DUZA PORCJA

‘ a1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Piegusek

Proszek clo pieczenia 302

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakoéci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcdw.

Podwdéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



