Piernik orzechowo-hrzoskwiniowy

© 99

czas przygotowania: 70 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

® piernik Gellwe - 1opakowanie o Piernik przygotuj wedtug przepisu na opakowaniu i wypiecz w

® orzechy whoskie tuskane - 250 g tortownicy. Po przestudzeniu i wyjeciu z formy przekréj na 3 warstwy.

® margaryna-125¢g

®  midd wielokwiatowy - 60 g Pierwszq warstwe w16z ponownie do tortownicy i wytéz jg potowq kisielu
® cukier-150g przygotowanego wedtug przepisu na opakowaniu z tq jednak réznicq, ze
o ilos¢ sktadnikéw oprocz kisielu powinna by¢ zmniejszona o 1.

kisiel cytrynowy Gellwe - 1 opakowanie

Tak przygotowanq warstwe ciasta przytéz kolejnym plastrem
biszkopta, na ktoéry wytéz drugq czesc kisielu.

Catoé¢ przykryj trzecim krgzkiem i wysmaruj cieptg masq przygotowang
zmargaryny, cukru, miodu i orzechéw, ktérq gotuj do momentu,

az zgestniegje.

Torcik piernikowy udekoruj potéwkami tuskanych orzechéw wtoskich. Po
stezeniu wyjmij z tortownicy.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Piernik orzechowo-przoskwiniowy

Piernik klasyczny

Mieszanka do domowego wypieku ciasta. Piernik klasyczny wedtug oryginalnej
receptury Gellwe.

Opakowanie zawiera: 375 g
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wm Opakowanie zawiera: 38g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



