Piernik z powicdtami

O

czas przygotowania: 60 min

P99

poziom trudnosci: trudny

Sktaciniki

CIASTO:
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Piernik domowy XXL Gellwe - 1opakowanie
jajko (rozmiar L) - 3 sztuki

olej - 175 ml

woda - 175 ml

powidta Sliwkowe - 250 g

POLEWA CZEKOLADOWA:

[ ]

L]

L4

gorzka czekolada - 100 g
$mietanka 30% - 100 ml

zelatyna Gellwe - 1 tyzeczka

DODATKOWO:
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$mietanka 30% - 30 ml
biata czekolada - 25 g
zurawina - wedle uznania

rozmaryn - wedle uznania

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Przygotuj ciasto. Zawartosé opakowania wsyp do miski, dodaj jajka, olej i
wode. Catos$é¢ miksuj na najwyzszych obrotach przez okoto 3 minuty do
uzyskania gtadkiej, jednolitej konsystenciji.

Ciasto przet6z do wytozonej papierem do pieczenia foremki o
wymiarach 22 x 28 cm. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto
40 minut w 180°C.

Wystudzone ciasto przekréj na dwa blaty i przetbz powidtami.

Przygotuj polewe czekoladowgq. Zelatyne wymieszaj z dwoma tyzkami
zimnej wody i odstaw by napeczniata. Smie’ranke podgrzej, dodaqj
potamang czekolade i mieszaj, az sie rozpusci. Na koniec dodaj zelatyne i
ponownie zamieszaj. Gdy polewa przestygnie, polej niq ciasto.

Biatqg czekolade drobno posieka;. Smie’ronke podgrzej, do gorgcej dodqj
biatqg czekolade i mieszaj, az sie rozpusci. Otrzymang biatq polewe
przetéz do foliowego woreczka, zetnij malutki rozek i zréb na ciescie
biatq kratke.

Piernik udekoruj zurawing i gatgzkami rozmarynu.



Naturatnie Getwe - gettweql
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Piernik z powicdtami

Piernik klasyczny

Mieszanka do domowego wypieku ciasta. Piernik klasyczny wedtug oryginalnej
receptury Gellwe.
Opakowanie zawiera: 375 g

Zelatyna spozywczea 50

Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.

Sprawdzi sie do przygotowania galaretek migsnych, rybnych, owocowych oraz
do serniké4w na zimno, kreméw i deseréw.

Sposéb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorqgcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4. Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g



