Placuszki ze skyru z makiem
i truskenwkowe fruzeling

© 99

czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: redni

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic
PLACUSZKI: Biatka oddziel od z6ttek, ubij na sztywnq piane.
® Mgka pszenna/orkiszowa - 50g
® jgjka - 2szt. )
Zbttka potqgcz ze skyrem, magkq, makiem, cukrem i proszkiem do
® mak-1,5tyzki pieczenia.
®  skyr naturalny - 50g
®  cukier wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki
o Potgcz obie masy delikatnie mieszajgc.

proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka

®  oliwa - 1/2 tyzeczki
Placki smaz z dwéch stron na nattuszczonej oliwg patelni, na sredniej

. mocy palnika (6/10).
FRUZELINA:

® truskawki (§wieze lub mrozone) - 500g

® Konfiturex 3:1Gellwe - 1 opakowanie Oczyszczone i pokrojone truskawki podgrzewaj w garnku az puszczg sok.
®  cukier - 150-170g
. _ .
sokzcytryny - Ttyzeczka Dodaj Konfiturex i wymieszaj.
.

magka ziemniaczana + woda (opcjonalnie) - 1
tyzeczka + 1-2 tyzki
Dodaj cukier i sok z cytryny, gotuj ok. 2-3 minuty.

Jesli chcesz bardziej zwartg forme, dodaj mgke ziemniaczang
rozmieszang z odrobina wody.
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Fruzeling polej placuszki. Smacznego!



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Placuszki ze skyru z makiem i truskewkowe fruzeling
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Proszek clo pieczenia 302

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakoéci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcdw.

Podwdéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Cukier wanilinowy 16g

Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wy$mienitego zapachu wypiekdw.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawartosé opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzemdw niskostodzonych. Zawartosé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocéw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamietaé:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegdlnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodac szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



