Rogaliki z marmolccle - 32 sztuki

O

czas przygotowania: 45 min

A

poziom trudnosci: $redni

Sktacdnilki

CIASTO:

® mgkapszenna-350g
® cukier puder-100g

®  ;6tka - 2 sztuki

®  proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka

DODATKOWO:
® cukier puder-150g

® woda-2-3tyzki

® twarda marmolada - opakowanie

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Przygotuj ciasto. Wt6z do miski mgke, proszek do pieczenia i cukier
puder, wymieszaj. Nastepnie dodaj posiekane masto i z6ttka. Catosé
mieszaj mieszadtami miksera, az utworzq sie lepkie grudki.

Catosé przetdz na podsypany mgkgq stot i szybko zagnie¢. Otrzymane
ciasto podziel na 4 rowne czesci. Z kazdej utwérz kule i rozwatkuj na
cienki placek. Kazdy placek pokrdj na 8 tréjkgtnych czescii posmaruj
cienko marmoladg.

Rogaliki zwijaj, zaczynajgc od brzegu kota i ut6z na ptaskiej blasze
wytozonej papierem do pieczenia. Catos¢ wstaw do nagrzanego
piekarnika i piecz okoto 15 minut w temperaturze 180°C.

W tym czasie orzechy lub migdaty drobno posiekaj, a cukier puder utrzyj
z wodg na gtadki, ale niezbyt gesty lukier.

Rogaliki po wyjeciu z pieca posmaruj lukrem i od razu posyp orzeszkami.

Smacznego!



‘ Gm DUZA PORCJA

‘ a1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Rogaliki z mearmolccle - 32 sztuki

Proszek clo pieczenia 302

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakoéci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcdw.

Podwdéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



