Serniczki Mango ne zimno
Z truskeiwkami

O

czas przygotowania: 40 min

Al

poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki

Mangowa masa serowa:

® ttusty twardg, gesty i mielony - 250 g

serek mascarpone - 250 g

Galaretka o smaku mango Gellwe - 1 opakowanie

gorgca woda - 250 ml

® o o o

pulpa mango - 300 g

$mietanka kreméwka 36% - 200 g

® cukier puder-50g

Mus truskawkowy:

®  Galaretka o smaku truskawkowym Gellwe - 2
opakowania

® gorgcawoda - 250 ml

®  Swieze truskawki - 500 g

®  Smietanka kreméwka 30% - 300 g

Dodatkowo:
® ciastka owsiane - 200 g
® Swieze mango - ¥ sztuki

®  Swieze truskawki-200g
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Ciastka owsiane drobno pokrusz i rGwnomiernie rozdziel pomiedzy 8
szklanek lub pucharkéw.

Galaretke o smaku mango Gellwe rozpusé w gorqcej wodzie i odstaw do
przestudzenia. Nastepnie potqgcz z pulpg mango.

Schtodzonqg $mietanke, mascarpone, twardg oraz cukier puder ubij
mikserem na puszystg mase. Dodaj wystudzong galaretke z pulpg mango
i doktadnie wymieszaqj.

Mangowq mase przetdz do szklanek na przygotowane owsiane spody.
Wstaw do lodéwki i pozostaw do stezenia.

Galaretki o smaku truskawkowym Gellwe rozpusé w 250 ml gorgcej
wody i odstaw do przestudzenia. Truskawki umyj, usuh szyputki i zblenduj
na gtadki mus.

Mus truskawkowy potqcz z wystudzong galaretkq. émie‘rcnke kremoéwke
ubij, a nastepnie delikatnie wmieszaj do masy truskawkowe;j.

Gotowy mus wy16z na stezatq warstwe mangowq. Desery ponownie
wstaw do lodéwki do catkowitego stezenia.



® posiekane pistacje - 2 tyzki o Przed podaniem udekoruj serniczki $wiezymi truskawkami, kostkami
mango i posiekanymi pistacjami.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Serniczki Mango nea zimno z truskoawkami

Galaretka - smak mango

Galaretka o smaku mango w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Galaretka - smak truskeawkowy

Galaretka o smaku truskawkowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



