Serniczki z galaretke
truskenwkowe i owoceami
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czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: redni

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic
MASA SEROWA: o Serek homogenizowany wymieszaj z cukrem pudrem na gtadkg,
® serek homogenizowany (waniliowy lub naturalny) - Jednolitqg mase.
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®  cukier puder - 2 tyzki .
P y Zelatyne zalej gorgcg wodg i doktadnie wymieszaj do rozpuszczenia.
® Zelatyna Gellwe - 5g Dodaj 1 tyzke masy serowej, szybko wymieszaj, a nastepnie wlej do

® \woda (gorgca) - 100ml pozostatej masy serowej i ponownie doktadnie potgcz.

WARSTWA GALARETKOWA:

®  galaretka truskawkowa Gellwe - 2 opakowania

Gotowqg mase rozdziel do pucharkdéw i wstaw do lodéwki na okoto 2

godziny, do stezenia.

® woda (gorgca) - 600ml

. L .
maliny - wedle uznania Galaretki truskawkowe Gellwe rozpusé w 600 ml gorqcej wody i

® truskawki - wedle uznania pozostaw do catkowitego wystudzenia.

DEKORACJA:

® Sniezka Gellwe - 1 opakowanie

Na stezong mase serowq wytéz umyte maliny i boréwki. Zalej
wystudzong galaretkq i wstaw do lodéwki - najlepiej na catg noc - do

® mileko - 200ml catkowitego stezenia.

énieike Gellwe ubij z mlekiem zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.
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Gotowe serniczki udekoruj puszystq kremowq piankq tuz przed
podaniem.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Serniczki z galaretke truskeawkowe i owoceami
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Sniezke

Wystarczy dodaé tylko mleko, a pyszny dodatek do ciast i deseréw bedzie
gotowy do dekoragji.

Do bitej $mietany pasuje idealnie starta czekolada, wiérki kokosowe lub orzechy.

Opakowanie zawiera: 55 g

Galaretka - smak truskeawkowy

Galaretka o smaku truskawkowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Zelatyna spozywczea 50

Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.

Sprawdzi sie do przygotowania galaretek migsnych, rybnych, owocowych oraz
do serniké4w na zimno, kreméw i deseréw.

Sposéb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorgcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4. Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g



