Sernik z horowkami i galaretie
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czas przygotowania: 45 min poziom trudnosci: ’rafwy

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Jajka ubij z cukrem na puch, dodaj mgke wymieszang z
® mgka pszenna - 1/2 szklanki proszkiem do pieczenia i wymieszaj. Dno tortownicy o érednicy 24 cm

) . . wytbz papierem do pieczenia.
® proszek do pieczenia Gellwe - 1/2 tyzeczki

®  cukier - 1/2 szklanki

® jgjko (rozmiar L) - 2 sztuki Do tortownicy wtéz ciasto. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz

okoto 25 minut w temperaturze 180°C. Wystudz.

MASA SEROWA:

®  sernik na zimno Gellwe - 1opakowanie Przygotuj mase serowq. Do wysokiego naczynia wlej schtodzone mleko i
$mietanke, wsyp sernik i miksuj na najwyzszych obrotach miksera okoto 5

minut.

® mleko - 500 ml
®  Smietanka 30% - 100 ml

DODATKOWO: Na schtodzone ciasto w formie wyt6z 1/3 masy serowej i posyp potowq
, i bordéwek. Przykryj resztqg masy serowej i posyp pozostatymi boréwkami.
®  boréwki amerykanskie - 500 g Odstaw do lodowki

® galaretka boréwkowa Gellwe - 1 opakowanie

Galaretke rozpusé w 500 ml gorgcej wody i przestudz. Lekko tezejgcq
galaretke wylej na owoce i ponownie odstaw do lodéwki, by sernik
dobrze stezat.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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3 Gm DUZA PORCJA

na 1 kg maki

|

Proszek
pieczenia

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Sernik z horowkami i galarethke

Galaretkea = smeak borowkowy

Galaretka o smaku boréwkowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Sernik na zimno

Lekkie, delikatne i pyszne ciasto na zimno. Sprawdezi sie nie tylko ze $wiezymi

owocami ale i galaretkqg Gellwe. To wySmienity deser dla catej rodziny nie tylko
na ciepte ale i chtodne dni.

Opakowanie zawiera: 193g

Proszek co pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnosé wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwéjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



