Sernik nea zimno z galaretkowe
mozciike

O

czas przygotowania: 40 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Sktaciniki

Galaretkowa mozaika:

Galaretka o smaku malinowym Gellwe - 1
opakowanie

Galaretka o smaku mango Gellwe - 1 opakowanie

Galaretka o smaku agrestowym Gellwe -1
opakowanie

gorgca woda - 900 ml
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herbatniki maslane - 200 g
masto - 100 g

Masa serowa:
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twarég sernikowy z wiaderka - Tkg
$mietanka 30% - 500 ml
Smietanex Gellwe - 2 opakowania
cukier puder -80 g

Zelatyna Gellwe - 18 g

ciepta woda - 100 ml

Do dekorag;ji:

L4

Swieze owoce - wedtug uznania

Sposoh przygotoweanic
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€
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Kazdqg galaretke Gellwe rozpus¢ osobno w 300 ml gorqcej wody. Przelej
do ptaskich pojemnikéw i pozostaw do catkowitego stezenia, najlepiej na
kilka godzin.

Herbatniki drobno zmiel. Masto roztop i potgcz z herbatnikami. Mase
wyt6z na dno tortownicy o $rednicy 25 cm, doktadnie docisnij i wstaw do
lodowki.

Twardg sernikowy zmiksuj z przesianym cukrem pudrem do potqgczenia
sktadnikow.

Zelatyne Gellwe rozpuéé w 100 ml cieptej wody i lekko przestudz. Dodaj
1-2 tyzki masy serowej i doktadnie wymieszaj, a nastepnie potqcz z
pozostatg masg.

Schtodzong $mietanke ubij ze Smietanexem Gellwe. Delikatnie potgcz jg
z przygotowang masq serowq.

Stezate galaretki pokréj w kostke o boku okoto 1-2 cm. Czesé mozesz
odtozy¢ do dekoragji. Pozostate kawatki dodaj do masy serowej i
delikatnie wymieszaj szpatutkq.



® galaretka pokrojona w kostke - wedtug uznania o Gotowqg mase przetdz na schtodzony ciasteczkowy spdd i wyréwnaj.
Wstaw do lodéwki na minimum 6 godzin, a najlepiej na catg noc.

e Przed podaniem udekoruj sernik $wiezymi owocami i odtozonymi
kawatkami galaretki.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Sernik na zimno z galaretkowe mozeaike

Smietanex 12g
To niezwykty dodatek do Smietany zachowujgcy jej idealng konsystencje .

Dzieki temu wszystkie desery dtuzej zachowajq wspaniaty wyglgd oraz smak.

Opakowanie zawiera: 12g

Zelatyna spozywcza 50

Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.

Sprawdzi sie do przygotowania galaretek migsnych, rybnych, owocowych oraz
do serniké4w na zimno, kreméw i deseréw.

Sposbb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorqcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4. Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g

Galaretka - smeak mango

Galaretka o smaku mango w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g



Galaretka - smak cagrestowy

Galaretka o smaku agrestowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Galaretkea - smak malinowy

Galaretka o smaku malinowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



