Sernik pistacjowy nea zimno
z malinami

O

czas przygotowania: 30 min

Al

poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki

SERNIK:

® herbatniki lub ciastka czekoladowe (pokruszone) -
220g

® masto (roztopione) - 90g

®  sernik na zimno smak pistacjowy Gellwe - 1
opakowanie

® mleko (w temperaturze pokojowej) - 600ml
® pistacje (posiekane) - 50g
® maliny - 220g

MUS:
® biata czekolada - 130g

®  Smietana kreméwka 36% - 300ml

DODATKOWO:

®  maliny do ozdoby - wedle uznania

® posiekane pistacje do ozdoby - wedle uznania
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Tortownice o Srednicy 24cm wytozy¢ papierem do pieczenia.

Do pokruszonych ciastek dodaé roztopione masto i wymieszaé. Mase
ciasteczkowq przetozyé do blaszki, wyréwnaé i docisngé.

Do mleka dodaé mieszanke do sernika o smaku pistacjowym i ubijaé
mikserem przez okoto 4-5 minut (nie przekraczaé 5 minut, bo masa
szybko tezeje).

Mase podzieli¢ na dwie réwne czesci. Do jednej dodaé posiekane pistacje,
wymieszaé. Mase z pistacjami wytozyé na spdd w blaszce, wyréwnaé.

Do drugiej czesci dodaé maliny i wymieszac szpatutkg. Mase z malinami
wytozy¢ na ciasto w blaszce i wyréwnaé. Sernik wstawié do lodéwki na co
najmniej 1 godzine.

Smietanke wlaé do rondelka i zagotowaé.

Potamang czekolade przetozyé do miski i zalaé gorgeg $mietankg,
mieszaé, az czekolada sie roztopi.



o Mase czekoladowq nakryé folig spozywczg na dotyk i odstawié¢ do
catkowitego ostudzenia. Nastepnie wstawié do lodéwki na co nagjmniej 6
godzin.

Dobrze schtodzong mase czekoladowq ubié mikserem i udekorowaé nig
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wierzch sernika.

Sernik przed podaniem udekorowaé¢ malinami i posiekanymi pistacjami.
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Géllwe '

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Sernik pistacjowy na zimno z malincami

Sernik na zimno pistecjowy

Lekk i aksamitny sernik na zimno o intensywnym smaku pistacji. tatwa w
przygotowaniu mieszanka pozwala stworzy¢ wyjgtkowy sernik o kremowej
konsystencji i wyraznej, orzechowej nucie. Doskonale komponuje sie z czekoladg,
owocami lub chrupigcymi dodatkami.

Opakowanie zawiera: 193 g



