Struclea cdrozelzower z marmolccle

® P99

czas przygotowania: 90 min poziom trudnosci: trudny

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Drozdze wt6z do kubka, dodaj tyzke mgki i tyzke cukru i
® mgkapszenna - 350 g dodaj tyle mleka, by otrzymana masa miata konsystencje $mietanki.

Odstaw w ciepte miejsce by drozdze podwoity objetosé.

®  Aromat cytrynowy Gellwe - 2 tyzeczki
® cukier-100g
® mleko - 1/2 szklanki Masto roztop w rondelku i przestudz.
® jajko (rozmiar L) - 2 sztuki
® Swiezedrozdze-20g L S L L
Do miski wsyp pozostatg make, cukier i sél, wbij jajka i wyrosniety zaczyn
® 5ol - szezypta drozdzowy. Dodaj mleko i aromat cytrynowy. Wszystko razem

® masto-50g wymieszaj hakiem robota kuchennego (lub rekq). Gdy wszystkie sktadniki

sie potqczq, dodaj masto i jeszcze raz doktadnie wyrdb.

LUKIER:
® cukier puder-100 g Przykryj $ciereczkq i odstaw na godzine w ciepte miejsce by podrosto.
® tyzkawody - 2 tyzki

Wyroéniete ciasto wyt6z na podsypany mgkq stét i zagniataj, az zacznie
odchodzi¢ od rgk. Nastepnie rozwatkuj na duzy prostokgt i posmaruj
marmoladq. Ciasto zroluj i utéz na ptaskiej blaszce, wytozonej papierem
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DODATKOWO:
® twarda marmolada - wedle uznania

do pieczenia, formujqc pierscien. Ponownie odstaw na 30 minut do
®  bakalie - bakalie

wyroéniecia.

Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 40 minut w 180°C.

Przygotuj lukier. Cukier puder utrzyj z wodg na gtadki lukier.
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o Upieczone ciasto polej lukrem i udekoruj bakaliami.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Strucla crozelzower z mearmoleicle

Aromat cytrynowy
Aromat cytrynowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast
’ l i deserow.
e Gwarancja wspaniatych wypiekow.
e
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ko A Opakowanie zawiera: 9ml
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



