Swigteczny torcik z pierniczikami

O

czas przygotowania: 120 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Sktadniki

CIASTO:

® mgka pszenna - 450 g

®  Proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka

® Kakao Extra Ciemne Gellwe - 2 tyzki

® Soda oczyszczona Gellwe - 1tyzeczka

® mleko-250 ml

® masto lub margaryna-200g

® cukier-200g

® mi6éd-150g

®  Przyprawa do piernikéw Gellwe - 1opakowanie

® jajko (rozmiar L) - 3 sztuki

® [onfitura zurawinowa lub powidta éliwkowe - 100
]

KREM:

®  Krem smak czekoladowy Gellwe - 1opakowanie

®  zimne mleko - 300 ml

® masto-100g

PIERNICZKI:

®  Pierniczki Gellwe - 1 opakowanie

® jajko (rozmiar L) - 1sztuka

® masto-100g

LUKIER:
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Przygotuj ciasto na pierniczki wg przepisu na opakowaniu, nastepnie
rozwatkuj i wycinaj foremkami mate choineczki lub gwiazdki. Ut6z na
papierze do pieczenia i piecz okoto 10 minut w 180°C.

Przygotuj lukier.

Biatko jajka utrzyj z przesianym cukrem pudrem do biatosci. Otrzymany
lukier przet6z do woreczka foliowego z wycietq dziurkq i dekoru;j
pierniczki. Zostaw do zastygniecia lukru.

Z cukru i wody ugotuj syrop. Wt6z do niego doktadnie umytq i pokrojong
na plasterki pomarancze. Gotuj na matym ogniu, az pomarahcza sie
lekko zeszkli. Wyjmij tyzkq cedzakowq i wysusz na kratce.

Do gorgcego syropu, zdjetego z kuchni wsyp zurawiny i zostaw je w nim
na 10 minut (nie gotuj!). Nastepnie réwniez wyjmij tyzkg cedzakowq i
osusz.

Tortownice o Srednicy 24 cm posmaruj mastem i wy16z papierem do
pieczenia.

Przygotuj ciasto. Mgke, proszek do pieczenia i kakao przesiej przez sito
do miski.

W garnuszku roztop masto z cukrem i miodem, dodaj przyprawe do



® biatko jajka - 1sztuka

® cukier puder - 1szklanka

DODATKOWO:

® matapomarahcza - 1sztuka

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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piernikdw.

Zdejmij z ognia i wymieszaj z mlekiem i sodq.

Do suchych sktadnikéw w misce wlej ptynne i wymieszaj mikserem.

Nastepnie dodqj jajka i jeszcze raz wymieszaq;j.

Ciasto przet6z do tortownicy i wyréwnaj powierzchnie. Piecz okoto 60
minut w temperaturze 180°C lub do tzw. suchego patyczka. Wystudz.

Wystudzone ciasto wyjmij z formy. Jesli jest bardzo nieréwne, zetnij
mocno wystajgcg cze$é. Pozostate ciasto przetnij na dwa réwne blaty.

Przygotuj krem czekoladowy wg przepisu na opakowaniu.

Jeden blat ciasta pot6z na paterze i posmaruj konfiturqg zurawinowaq.
Posmaruj 1/3 kremu i przykryj drugim blatem ciasta. Lekko dociénij.

Mate pierniczki posmaruj cienko kremem i przyklej do krawedzi ciasta.
Pozostaty krem wyt6z na wierzch piernika. Cato$¢ udekoruj
pierniczkami, owocami i rozmarynem.

Przed podaniem oprész cukrem pudrem.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Swigteczny torcik z pierniczikami

Pierniczki

Przepyszne pierniczki domowe. Unikalna receptura i smak. Gwarancja jakosci
Gellwe. Mieszanka do domowego wypieku. Opakowanie zawiera gotowq
mieszanke do wypieku pierniczkéw i jedng foremke do wykroju pierniczkéw.

Opakowanie zawiera: 350 g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnosé wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyrosniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Soda oczyszczona 708

Soda oczyszczona ma szereg zastosowan w kazdym domu.

Zastosowania sody oczyszczonej:

- do pieczenia jako $rodek spulchniajqgcy do ciast oraz usztywniajgcy piane z
biatek

- eliminuje intensywny zapach

- soda idealnie pochtania nieprzyjemny zapach
- Usuwa zanieczyszczenia i zabrudzenia

- jest bardzo pomocna przy myciu okien

- Swietnie sprawdza sie jako wybielacz do tkanin

- doskonale usuwa ttuste plamy na sztucznych tkaninach



Jest idealnym zamiennikiem proszku do pieczenia.

Bardzo dobrze sprawdzi sie réwniez jako preparat do udrazniania rur i
czyszczenia zabrudzen.

Usuwa kamien z czajnika, pochtania nieprzyjemny zapach w lodéwce, czysci
ttuste plamy na tkaninach i sprawdzi sie jako wybielacz do prania.

Opakowanie zawiera: 70 g

KOMPOZYCJA
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Przyprenwc clo piernike i grzeanego wine

PRZYPRAWA DO

P I E R N l K A Przyprawa do piernika i grznego wina. Gellwe to doktadnie dobrana mieszanka
| GRZANEGO WINA

przypraw m.in. cynamonu, kolendry, kakao ziela angielskiego oraz gozdzikow.
Nadaje wypiekom i winu niepowtarzalny smak oraz aromat.
Opakowanie zawiera: 40g

Krem czekolacdowy

Pyszny krem czekoladowy do ciast. Lekka i puszysta konsystencja. Nie wymaga
gotowania.

Opakowanie zawiera: 140 g
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N }% Keakao Extra Ciemne

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



