Tartaletki z bhucdyniem weaniliowym
i owoceami

® 9

czas przygotowania: 60 min poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki Sposob przygotowenic

® mgkapszenna-150g o Ciasto: Mgke przesiej na stolnice. Dodaj masto pokrojone w kawatki, sél

® imne masto-100g i cukier. Catosé posiekaj nozem. Nastepnie doddj jajko i wszystko razem

o ) szybko zagnie¢. Jesli masz malakser wystarczy wszystkie sktadniki
cukier -50 g umiesci¢ w nim i rozdrobi¢.

® 56l - szczypta

® jajko (rozmiar L) - 1sztuka

o , B ) Gotowe ciasto owin folig spozywczq i wtdz do lodéwki do schtodzenia.
budyn waniliowy Gellwe -1 opakowanie Schtodzone ciasto rozwatkuj miedzy folig spozywczq i wyt6z nim formy

® dowolne owoce sezonowe - dowolna iloéé do tartaletek.

Ciasto naktuj widelcem. Foremki z ciastem wstaw na 30 min. do lodbéwki.
Piecz w nagrzanym piekarniku ok.15 min. w temperaturze 180°C z funkcjg
g6ra-doét na lekko ztoty kolor. Wyjmuj ciasto z foremek, kiedy catkowicie
wystygnie.

Przygotuj budyn wedtug instrukcji na opakowaniu. Owoce umyj i pokréj
na mniejsze kawatki. Przestudzony budyh wyt6z na upieczone tartaletki,
pouktaddj ulubione owoce i posyp ulubiong posypkq lub cukrem pudrem.
Od razu podawaj, smacznego!

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Tartaletki z budyniem waniliowym i owocami
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“; Bucdyn waniliowy
@W Budyn o smaku waniliowym w proszku na 500 ml mleka.
smak

ol u/
Wam’uow Opakowanie zawiera: 40 g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



