Tiramisu truskeawkowe
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czas przygotowania: 30 min

¥

poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki

sPOD:
® biszkopty (podtuzne) - 340g

NASACZANIE BISZKOPTOW:
® Lkawa-150-180ml

®  cukier puder - 2 tyzeczki

KREM:

® serek mascarpone (schtodzony) - 500g

mleko (zimne) - 350ml
Sniezka Gellwe - 2 opakowania

cukier wanilinowy - 2 tyzeczki
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truskawki (pokrojone) - 350g

MUS TRUSKAWKOWY:
® truskawki - 450g

® cukier puder - 2 tyzki
® \woda - 2 tyzki

DODATKOWO:

®  kakao extra ciemne Gellwe do posypania wierzchu
ciasta -

Sposob przygotowenic
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Blaszke o wymiarach 25cm x 25cm lub 26cm x 26cm wytozy¢ papierem
do pieczenia.

Na dnie blaszki utozyé warstwe biszkoptéw. Kawe wymieszaé z cukrem
pudrem i nasgczy¢ biszkopty w blaszce.

Do zimnego mleka doda¢ 2 opakowania $niezki, dodaé cukier wanilinowy
i ubija¢ mikserem na najwyzszych obrotach przez 5 minut.

Nastepnie w dwoch partiach dodaé serek mascarpone, po kazdym
dodaniu wymieszaé mikserem do potgczenia sktadnikow.

Gotowy krem podzieli¢ na dwie réwne czesci. Do jednej czesci dodaé
pokrojone truskawki, wymieszaé szpatutkq.

Krem z truskawkami wytozyé na biszkopty w blaszce, wyréwnaé.

Do blendera przetozy¢ truskawki, dodaé cukier puder, wode i zmiksowaé
na mus.

W musie macza¢ biszkopty (zanurzaé je cate) i utozy¢ je na wierzchu
ciasta. Na biszkopty w musie wytozy¢ pozostaty krem, wyréwnaé.

Na koniec ciasto posypa¢ kakao i wstawié do lodéwki na catg noc.



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Tiramisu truskewkowe

Gellwe . L.
Sniezka

Wystarczy dodaé tylko mleko, a pyszny dodatek do ciast i deseréw bedzie
gotowy do dekoragiji.

Do bitej $mietany pasuje idealnie starta czekolada, wiérki kokosowe lub orzechy.

Opakowanie zawiera: 55 g

@ Cukier wanilinowy 16g

C':“Sler i Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wy$mienitego zapachu wypiekdw.
Wal‘llll»rlOWV Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
7 kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

—GELLWE) *5"
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Kakeo Extra Ciemne

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.
Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



