O

czas przygotowania: 60 min

Torcik Rafaello

P99

poziom trudnosci: trudny

Sktacdnilki

CIASTO:
® jajka (rozmiar L) - 4 sztuki
® mgka pszenna - 1szklanka

® proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka

KREM:

®  krem do karpatki Gellwe - 1 opakowanie

®  Zimne mleko - 400 ml

POSYPKA:

® wibrki kokosowe - 100 g
® cukier-40g
® masto-35g

® woda-1tyzka

DODATKOWO:
® |ikier kokosowy - 100 ml

® Luleczki Raffaello - dowolna iloéé do dekoracji

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Sposobh przygotoweanic
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Przygotuj ciasto. Jajka ubij z cukrem na puch, dodaj mgke wymieszang z
proszkiem do pieczenia, wymieszaj. Ciasto przetéz do wytozonej, na
dnie, papierem do pieczenia tortownicy o $rednicy 24 cm i wstaw do
nagrzanego piekarnika.

Piecz okoto 30 minut w 180 st.C. Wystudzone ciasto przekréj na dwa
blaty.

Przygotuj krem. Do wysokiego naczynia wlej schtodzone mleko i wsyp
krem w proszku. Cato$¢ miksuj na najwyzszych obrotach miksera okoto 3
minut.

Jeden blat ciasta potdz na paterze i skrop czesciq likieru, posmaruj
potowg kremu i przykryj drugim blatem ciasta. Ponownie skrop likierem i
posmaruj resztg kremu.

Przygotuj posypke. W rondelku roztop masto z cukrem i wodg. Na suchej
patelni upraz wiérki kokosowe. Gdy zacznq sie lekko rumieni¢ wlej masto
z cukrem i wymieszagij.

Wystudz. Wierzch torcika posyp wiérkamii catosé odstaw na kilka
godzin do lodéwki, by smaki sie przegryzty. Udekoruj wg uznania.



Gellwe' e

Krem
Karpatki

‘ G:"@ DUZA PORCJA

na 1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Torcik Reifaello

Krem clo karpatki

Pyszny krem do karpatki. Gwarancja udanego ciasta z uzyciem kremoéw Gellwe.
Lekka i puszysta konsystencja. Nie wymaga gotowania.

Opakowanie zawiera: 145g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnosé wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyrosniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



