Twarogowe huteczki z clomowes
konfitureg malinowe

® 9

czas przygotowania: 45 min poziom trudnosci: ’fofwy

Owocowa konfitura malinowa bez dodatku cukru i proste twarogowe buteczki to Swietny pomyst na $niadanie, deser lub stodkg
przekgske.

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic

Konfitura malinowa:
® Maliny -500¢g

Maliny przetéz do garnka i zagotuj, delikatnie mieszajqc.

® Konfiturex 3:1Gellwe - 1 opakowanie ) ) ) ) )
Dodaj Konfiturex 3:1 Gellwe i doktadnie wymieszaj. Gotuj jeszcze przez

kilka minut zgodnie z instrukcjg podang na opakowaniu, az konfitura

Twarogowe buteczki: uzyska odpowiedniq konsystencje.

®  Twardg pdtttusty - 250 g

® Jajko -1sztuka Gorqcq konfiture przelej do wyparzonego stoiczka i szczelnie zakrec.

® Mgka orkiszowa -180 g

® Proszek do Pieczenia Gellwe - 5 tyzeczki

® S6l-1szczypta Twardg, jajko, mgke orkiszowq, Proszek do Pieczenia Gellwe, sél oraz
erytrytol lub ksylitol zagnie¢ na jednolitg mase.

®

Erytrytol lub ksylitol - 1tyzka

Ciasto podziel na 6 réwnych czesci i uformuj z nich kulki. Kazdq delikatnie
sptaszcz, a na srodku zréb wgtebienie.

Do kazdego wgtebienia natéz po tyzce przygotowanej konfitury
malinowej.

Buteczki piecz w temperaturze 180°C przez okoto 20-25 minut, az bedq
lekko ztociste.

¢ 0 0 00 00

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Twarogowe huteczki z cdomowe konfiture mealinowe

fiturex'

BAZIE NATURALNE)
< PEKTYNY OWOCOWES
|

‘ G;m DUZA PORCJA

na 1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawarto$é opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewno$¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwdjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



