Waniliowy sernik z owoceami

© 99

czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Mgke przesiej z kakao i proszkiem do pieczenia. Biatka
® jgjko (rozmiar L) - 2 sztuki oddziel od zéttek i ubij z cukrem na sztywnq piane. Zmniejsz obroty

miksera i dodaj po jednym zéttka. Na koniec dodaj mgke z dodatkami i

cukier -100 g wymieszaj

magka pszenna - 50 g
Kakao Extra Ciemne Gellwe - 20 g

® o o o

. . . . Dno tortownicy o $rednicy 24 cm wy16z papierem do pieczenia. Ciasto
Proszek do pieczenia Gellwe - 1/2 tyzeczki .. . . . .
przetdz do formy i wstaw do nagrzanego piekarnika. Piecz okoto 20

minut w 180°C. Wystudz.
MASA SEROWA:

. Przygotuj mase serowqg. Do wysokiego naczynia wlej schtodzone mleko i
schtodzone mieko - 500 ml wsyp zawartos¢ opakowania. Miksuj na najwyzszych obrotach miksera
® serek homogenizowany waniliowy 150 g - 2 przez 2-3 minuty. Nastepnie dodaj serki i miksuj jeszcze przez 2 minuty.

opakowania Gotowqg mase wy16z na ciasto w formie i wstaw na godzine do lodéwki.

DODATKOWO:

® Galaretka agrestowa Gellwe - 1 opakowanie

Galaretke rozpusé¢ w gorqcej wodzie, a gdy zacznie tezeé, wylej na sernik

®  Sernik na zimno Gellwe - 1 opakowanie E

i ponownie wstaw do lodéwki. Udekoruj owocami.

®  owoce - wedle uznania

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Waniliowy sernik z owocami

Sernik na zimno

Lekkie, delikatne i pyszne ciasto na zimno. Sprawdzi sie nie tylko ze $wiezymi
owocami ale i galaretkg Gellwe. To wySmienity deser dla catej rodziny nie tylko
na ciepte ale i chtodne dni.

Opakowanie zawiera: 193g

Kakcao Extra Ciemne
Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Galaretka - smak cagrestowy
Galaretka o smaku agrestowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Proszek clo pieczenia 30g

na 1 kg maki

3 Ge"we DUZA PORCIA Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Proszek Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej

pieczenia jakosci surowcéw.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



