Wearstwowy cleser z galaretkami
i owoceami

O

czas przygotowania: 30 min

¥

poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki

L4

Galaretka o smaku agrestowym Gellwe - 1
opakowanie

Galaretka o smaku mango Gellwe - 1 opakowanie

Galaretka o smaku malinowym Gellwe -1
opakowanie

skyr naturalny - 2 opakowania
Swieze truskawki - wedtug uznania
Swieze maliny - wedtug uznania
Swieze boréwki - wedtug uznania

Swieza mieta - do dekoracji

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Sposob przygotowenic

O

¢ & 0 0O

Kazdq galaretke Gellwe przygotuj osobno zgodnie z instrukcjg podang
na opakowaniu. Pozostaw do przestudzenia.

Do kazdej z przestudzonych galaretek dodaj okoto 2 tyzki skyru
naturalnego i doktadnie zmiksuj do uzyskania jednolitej konsystencji.

Pierwszq przygotowang mase wlej do naczynia i wstaw do lodéwki do
stezenia.

Na stezatq pierwszq warstwe wylej mase w kolejnym smaku i ponownie
schtodz. W ten sam sposéb przygotuj trzeciqg warstwe, pamietajgc, aby
poprzednia dobrze stezata przed dodaniem nastepne;j.

Gotowy deser udekoruj $wiezymi truskawkami, malinami, boréwkami
oraz listkami miety. Przechowuj w lodéwce do momentu podania.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Warstwowy deser z galaretikami i owocami

Galaretka - smak cagrestowy

Galaretka o smaku agrestowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Galaretka - smak mango

Galaretka o smaku mango w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Galaretkea - smak malinowy

Galaretka o smaku malinowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



