Wytrennvne babeczki z 'nelujey,
provolone, rozmearynem i miocdem

O

czas przygotowania: 30 min

Al

poziom trudnosci: $redni

Pikantne, wytrawne babeczki z 'ndujq i serem provolone, przetamane aromatem rozmarynu i delikatng stodyczg miodu.
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Babeczki Wytrawne Gellwe - Wtoskie Smaki - 1
opakowanie

Jajka - 2 sztuki

Olej - 100 ml

Mleko - 150 ml

'Nduja -50g

Ser provolone -40g
Suszone pomidory - 4 sztuki
Rozmaryn - 4 gatqzki

Miéd - 1tyzeczka

Parmezan - do posypania

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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"Nduje przetéz na patelnie, dodaj odrobine wody i podgrzewaj, az
zmieknie i bedzie tatwa do potgczenia z pozostatymi sktadnikami.

Mieszanke do przygotowania Babeczek Wytrawnych Gellwe - W+toskie
Smaki przetéz do miski. Dodaj jajka, olej i mleko, a nastepnie doktadnie
wymiesza;.

Do masy dodgj starty ser provolone, 'nduje oraz posiekany rozmaryn.
Catosé wymieszaj do potgczenia sktadnikow.

Papilotki dotgczone do opakowania utdz na blasze i wypetnij
przygotowanym ciastem. Na wierzchu kazdej babeczki utéz kawatki
suszonych pomidoréw.

Babeczki posyp parmezanem i piecz zgodnie z instrukcjg na opakowaniu,
az bedqg wyroséniete i rumiane.

Upieczone babeczki delikatnie polej miodem i udekoruj rozmarynem.
Podawaj na ciepto lub po przestudzeniu.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Wytrenwwne babeczki z 'neluje, provolone, rozmarynem i mioclem

LIMITED E

‘

' Babeczki witoskie smalki

Wtoskie inspiracje w formie pysznych, wytrawnych babeczek, ktére przygotujesz
szybko i bez zbednych komplikagji. Swietnie sprawdzg sie jako lunch do szkoty lub
pracy, element deski seréw, przekgska na piknik lub spotkanie z przyjaciétmi.
Produkt sygnowany przez Anne Muche to prosty sposéb na wytrawng przekgske
w prawdziwie wtoskim stylu.

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



