U pnie pysz“‘“/

Lukrowane pierniczki

Czas przygotowania: 60 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Pierniczki domowe CIASTO - sktadniki

LUKIER - sktadniki
jajko (rozmiar L) - 1 sztuka
migkkie masto - 100 g
biatko z jajka - 1 sztuka
cukier puder - 1 szklanka

Pierniczki Gellwe - 1 opakowanie

Krok Opis przygotowania

1. Przygotuj ciasto. Do wysokiej miski wsyp mieszanke do przygotowania ciasta, dodaj jajko, miekkie
masto i mieszaj mieszadtami miksera, az wszystkie sktadniki sie potgczq i bedq przypominaé
okruchy chleba. Catos¢€ przetdéz na podsypany makq stét i zagnie€ w kulke. Otrzymane ciasto zawih

w folie aluminiowq i odtéz na 30 minut do zamrazarki.

2. Schtodzone ciasto rozwatkuj na podsypanym makqg stole na grubos¢ 3-5 mm i wycinaj foremkami
pierniczki. Jesli pierniczki sqg przeznaczone na choinkg, zréb w kazdym dziurke patyczkiem do
szasztykéw. Utdz na wytozonej papierem do pieczenia ptaskiej blaszce. Forme z pierniczkami wstaw

do nagrzanego piekarnika i piecz 10 minut w 180°C.



Przygotuj lukier. Biatko wyparzonego wczeséniej jajka ubij delikatnie mikserem. Cukier puder przesiej
przez sito i dodawaj partiami do lekko ubitego biatka, caty czas ucierajgc. Otrzymany lukier
powinien by¢ gtadki i ISnigcy. Jesli lukier jest zbyt rzadki, dodaj wigcej cukru pudru, jesli jest zbyt

gesty, dodaj kilka kropli soku z cytryny.

Lukier przetdz do szprycy lub woreczka foliowego ze Scietym rozkiem i udekoruj pierniczki. Wysusz

na kratce.



