U pnie pysz““/

Mini serniczki na owsianym spodzie z rabarbarem

Czas przygotowania: 35 min

o
Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki
Sernik na zimno SPOD - sktadniki

ptatki owsiane - 80 g

roztopione masto - 40 g
MASA SEROWA - sktadniki
schtodzone mleko - 600 ml
sernik na zimno Gellwe - 1 opakowanie
rabarbar - 400 g
cukier brgzowy - 3 tyzki

Krok Opis przygotowania

1. Spbd: Plynnym mastem zalej ptatki owsiane, wymieszaj. Do formy na muffinki wytozonej

papilotkami wyt6z po 11tyzce ptatkdbw owsianych, dociénij i wyréwnaj, aby pokryt sie caty spbd.

2. Masa serowa: Do wysokiego naczynia wlej schtodzone mleko, wsyp zawarto$¢ opakowania. Catos§e
miksuj na najwyzszych obrotach przez 2-3 minuty. Przetéz mase do na owsiany spdd do papilotek.

Sernik w6z do lodéwki na godzing. W tym czasie przygotuj rabarbar.



Rabarbar umyj, odetnij zielone todygi i pokréj na mate kawateczki, zasyp cukrem i przesmaz na

patelni ok. 3-4 minuty. Jesli zacznie sig przypala¢ podlej go wodq.

Przesmazony rabarbar wytéz do miseczki i pozostaw do wystygnigcia. Ze schtodzonych serniczkéw

zdejmij papilotki, utéz na talerzu, na wierzch kazdego sernika natéz tyzke rabarbaru.

Smacznego!



