U pnie pysz““/

Kruchy placek ze sliwkami

Czas przygotowania: 120 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Proszek do pieczenia 15g CIASTO - skiadniki
LUKIER - sktadniki
DODATKOWO - sktadniki
maqka pszenna - 150 g
magka ziemniaczana - 150 g
Proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka
masto - 200 g
cukier puder -100 g
z6ttko - 2 sztuki
cukier puder - 150 g
sok z cytryny - 2-3 tyzki
sliwki wegierki - 700 g
ptatki migdatowe - 2-3 tyzki

Krok Opis przygotowania

1. Przygotuj ciasto. Do miski wsyp obie mqki, cukier, posiekane masto, proszek do pieczenia i zéttka.
Wszystko razem wymieszaj mieszadtami miksera, a nastepnie zagnie¢ w kulke, zawif w folig i odtéz

na godzinke do lodéwki.



Schtodzone ciasto rozwatkuj i wylep nim dno wytozonej papierem do pieczenia foremki o

wymiarach 22 x 28 cm.

Sliwki umyj, osusz, wyjmij pestki i pokréj na éwiartki. Utéz gesto na ciescie tak, by sliwki nachodzity

na siebie. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 60 minut w 200°C.

Przygotuj lukier. Cukier puder utrzyj z sokiem z cytryny na gtadki lukier i polej ciasto. Posyp

uprazonymi na suchej patelni ptatkami migdatowymi.

Smacznego!



