U pnie pysz““/

Kakaowy blok z butelki

Czas przygotowania: 20 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Kakao Extra Ciemne masto lub margaryna - 250 g
Zelatyna spozywcza 50g cukier - 200 g
Kakao Extra Ciemne Gellwe - 80 g
mileko - 400 mi
Zelatyna Gellwe - 30 g
suszona zurawina - 200 g

herbatniki - 200 g

Krok Opis przygotowania

1. Zelatyne zalej 50 ml zimnego mleka i odstaw by napeczniata. Do rondelka wlej mleko, dodaj cukier,

masto i kakao, zagotuj. Zdejmij z ognia, dodaj zelatyne i mieszaij, az sie rozpusci. Wystudz.
2. Do otrzymanej masy wtdz potamane na kawatki herbatniki i zurawine.

3. Z butelki po wodzie mineralnej (1,5 I) odetnij wgskq szyjke i przetéz do niej przygotowang mase.

Butelke z zawartoscig wstaw na noc do lodéwki.



Nastepnego dnia butelke delikatnie rozetnij i wyjmij z niej kakaowy blok. Przed podaniem pokrdj na

centymetrowe plastry.

Przechowuj w lodéwce.

Smacznego!



