U pnie pysz““/

Deser wisniowy z ptatkami

Czas przygotowania: 25 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Sniezka Sniezka Gellwe - 1 opakowanie
Konfiturex 2:1 mieko 2% - 200 ml
ptatki owsiane - 8 tyzek
orzechy wioskie - 4 tyzki
miod - 2 tyzki
wisnie - 400 g
Konfiturex 2:1 Gellwe - 1tyzeczka

cukier - 11yzka

Krok Opis przygotowania

1. Wisnie wydryluj. Powstaty podczas drylowania sok wymieszaj z wodq do objetosci 100 ml, wlej do

rondelka i wymieszaj z konfiturexem, zagotuj. Dodaj cukier i ponownie zagotu;.

2. Ptatki owsiane i posiekane orzechy upraz na suchej patelni. Wiéz midd i wlej 50 ml wody. Chwilg

podsmaz, az woda odparuje. Wystudz.



Schtodzone mleko wymieszaj ze Sniezkq i ubij na puszystq mase.
Na dno 4 pucharkdéw wtdz po tyzce wisni i posyp czesciq uprazonych ptatkéw. Na ptatki wytdz
Sniezke i ponownie wisnie, ptatki i Sniezke.

Catos¢ polej przygotowanym sosem wisniowym i udekoruj orzeszkami.

Smacznego!



