U pnie pysz““/

Krem suttanski

Czas przygotowania: 20 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Krem czekoladowy KREM CZEKOLADOWY - sktadniki
Kakao Extra Ciemne MASA SMIETANOWA - sktadniki
Smietanex DODATKOWO - sktadniki

Krem czekoladowy Gellwe - 1 opakowanie
zimne mleko - 300 ml
Kakao Extra Ciemne Gellwe - 11yzka
$mietanka 30 % - 400 ml
cukier puder - 2 tyzki
Smietanex Gellwe - 1 opakowanie
rodzynki - 5 tyzek
herbata - 1/2 szklanki
rum - 50 ml
mate bezy - kilka sztuk
biszkopty - kilka sztuk
Kakao Extra Ciemne Gellwe - do oprészenia

orzechy wioskie - gars¢

Krok Opis przygotowania



Rodzynki namocz w rumie.

Cukier puder wymieszaj ze Smietanexem. Schtodzong §mietanke lekko ubij, dodaj cukier puder i
ubij na sztywno. Schtodzone mleko ubij z kremem w proszku na puszystq mase.

Pod koniec ubijania dodaj kakao.

Na dno pucharkéw wytéz potowe pokruszonych bez. Nastepnie ktadz warstwami krem

czekoladowy, bitg Smietane, osqczone rodzynki i ponownie krem, Smietane i rodzynki.

Wierzch udekoruj resztg bezikdw, biszkoptami i posiekanymi orzeszkami. Oprdsz kakao.

Smacznego!



