
Idealna polewa czekoladowa

Czas przygotowania: 5 min

Potrzebne produkty Gellwe Składniki

Kakao Extra Ciemne woda - 7 łyżeczek

cukier - 7 łyżeczek

Kakao extra ciemne Gellwe - 2 łyżki

masło - 1/4 kostki

Krok Opis przygotowania

1. Do rondelka wlej wodę, dodaj cukier, kakao oraz 1/4 kostki masła.

2. Zagotuj, ciągle mieszając do uzyskania jednolitej konsystencji.

3. Polewa idealnie sprawdzi się do pierników, ciast czekoladowych i ciasteczek.

Porcja wystarczy na pokrycie ciasta z blachy wielkości keksówki. 

4. Smacznego!


