U pnie pysz“a/

Borowkowe babeczki

Czas przygotowania: 25 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Babeczki borébwkowe z czekoladq CIASTO - sktadniki
LUKIER - sktadniki
Babeczki borowkowe Gellwe - 1 opakowanie
jajko (rozmiar L) - 2 sztuki
olej - 100 ml
mleko - 100 ml
cukier puder - 150 g
woda - 2-3 tyzki

maliny - do dekoraciji

Opis przygotowania

1. Na ptaskiej blasze ustaw papierowe foremki. Rozgrzej piekarnik do temperatury 180°C (opcja

pieczenia: géra-dot).

2. Mieszanke do przygotowania babeczek wsyp do miski, dodaj jajka, olej i mleko, i doktadnie

wymieszaj tyzkg do potqczenia sktadnikdéw. Pod koniec mieszania wsyp do ciasta czekoladowq

posypke.



Ciasto przetdz tyzkq do foremek i wstaw do nagrzanego piekarnika. Piecz okoto 15-18 minut.

Przygotuj lukier. Cukier puder utrzyj z wodqg na gesty, gtadki lukier.
Przetdz go do foliowej torebki ze Scietym rozkiem i udekoruj babeczki. Na lukrze utéz maliny. Odstaw

do zastygniecia.

Smacznego!



