U pnie pyszM/

Mini serniczki na kakaowym spodzie z zelkg malinowq

Czas przygotowania: 30 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Zelatynaaspozywcza 50g SPOD KAKAOWY - Sktadniki

Kakao Extra Ciemne herbatniki - 2009
kakao extra ciemne Gellwe - 2 tyzki
masto (roztopione) - 50g
MASA SEROWA - Sktadniki
gesty serek lub twardg sernikowy - 800g
Smietanka 30% - 50ml
biata czekolada - 100g
ZELKA MALINOWA - Sktadniki
maliny mrozone - 400g
cukier - 2 tyzki
zelatyna Gellwe - 2 tyzeczki

woda (gorqca) - 4 tyzki

Krok Opis przygotowania

1. Przygotuj spdd: herbatniki drobno pokrusz lub zmiksuj. Dodaj kakao extra ciemne Gellwe oraz
roztopione masto i doktadnie wymieszaj. Powstatg mase wytéz do foremek na mini serniczki,

doktadnie dociskajqc. Wstaw do loddéwki do schiodzenia.



Biatg czekolade rozpus€ w kgpieli wodnej lub w mikrofali i lekko przestudz. Serek wymieszaj ze
$mietankq, nastgpnie dodaj rozpuszczonqg czekolade i doktadnie potgcz do uzyskania gtadkiej,

kremowej konsystenciji

Maliny przetéz do garnka, dodaj cukier i sok z cytryny. Podgrzewaj, az owoce sie rozpadng. Zelatyne

Gellwe rozpus¢ w gorgcej wodzie i dodaj do cieptej masy malinowej, doktadnie mieszajqgc.

Na schiodzony spdd wytéz mase serowq i wyrébwnaj powierzchnig. Na wierzch delikatnie wylej

malinowq zelke.

Wstaw mini serniczki do lodéwki na kilka godzin, az catkowicie stezejq.



