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U pnie pysz““/

Babka marmurkowa wanilia-czekolada-kawa

Czas przygotowania: 80 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Cukier wanilinowy 169 CIASTO - Sktadniki
Proszek do pieczenia 30g masto (migkkie) - 2509
Aromat waniliowy jajka (rozmiar L, temp. pokojowa) - 4 szt.
Kakao Extra Ciemne mileko (letnie) - 100ml

magka pszenna - 3759g
proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki
kaka extra ciemne Gellwe - 3 tyzeczki
kawa rozpuszczalna - 3 tyzeczki
cukier wanilinowy Gellwe - 11yzka

aromat wanilinowy Gellwe - kilka kropel

Krok Opis przygotowania

1. Make i proszek do pieczenia przesiej do miski.
2. Masto ubij z cukrem pudrem i cukrem wanilinowym na jasng, puszystg mase.

3. Dodawaj jajka pojedynczo, za kazdym razem krétko miksujgc, dodajqc jednoczesnie po tyzce maki.



10.

12.

Dodaj potowe pozostatej maki i krétko zmiksuij.

WIlej mleko, nastepnie dodaj reszte maki i wymieszaj tylko do potgczenia sktadnikéw.

Podziel ciasto na trzy rowne czesci.

Do jednej dodaj kakao, do drugiej kawe, do trzeciej aromat waniliowy — kazdq cze§€ wymieszaij.

Forme na babke wysmaruj mastem i oprész magkaq.

Naktadaj ciasto naprzemiennie, tworzgc marmurkowy wzor, lekko wyréwnaj wierzch.

Piecz w 180°C (gbra—dét) przez ok. 60 minut, do suchego patyczka.

Po upieczeniu pozostaw do catkowitego ostudzenia.

Opcjonalnie: polej polewq czekoladowq po wierzchu



