
Dżem truskawkowy

Czas przygotowania: 30 min

Potrzebne produkty Gellwe Składniki

Konfiturex 3:1 30g DŻEM - Składniki

truskawki (umyte, bez szypułek) - 1kg

cukier - 200g

Konfiturex Gellwe 3:1 - 1 opakowanie

Krok Opis przygotowania

1. Truskawki pokrój na mniejsze kawałki i przełóż do garnka.

2. Do owoców wsyp Konfiturex i dokładnie wymieszaj.

3. Doprowadź owoce do wrzenia i gotuj przez chwilę, mieszając. Następnie dodaj cukier i ponownie

zagotuj.

4. Gorący dżem przełóż do wyparzonych słoiczków, szczelnie zamknij.

5. Odstaw słoiczki do góry dnem do całkowitego wystudzenia.


