U pnie pysz“a/

Borowkowy sernik na zimno

Czas przygotowania: 40 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Sernik Boréwkowy SPOD - sktadniki
Sniezka biszkopty okrggte - 1 paczka
Galaretka — smak boréwkowy MASA SEROWA - Sktadniki>/b>

sernik na zimno o smaku boréwkowym Gellwe - 1
opakowanie
mleko - 600ml
WARSTWA GALARETKOWA - Sktadniki
galaretka o smaku boréwkowym Gellwe - 1
opakowanie
woda - 400ml
WIERZCH - Sktadniki
Sniezka Gellwe - 1 opakowanie
mleko - 200ml
boréwki wieze - do dekoraciji
maliny §wieze - do dekoraciji
listki miety - do dekoraciji

bezy - do dekoracji

Krok Opis przygotowania



Dno tortownicy o §rednicy 24 cm wytdz biszkoptami, uktadajqc je ciasno obok siebie.

Mase na sernik przygotuj zgodnie z instrukcjq na opakowaniu, uzywajgc 600 ml mileka. Gotowq
mase wylej na biszkopty i wyrbwnaj powierzchnie. Na wierzchu utéz borowki. Wstaw ciasto do

lodéwki na okoto 1 godzine.

Galaretke boréwkowq rozpus¢ w 400 ml gorgcej wody zgodnie z instrukcjg. Odstaw do

przestudzenia. Gdy zacznie lekko tezeg€, delikatnie wylej jg na schtodzong maseg serowgq.

Ciasto ponownie wstaw do lodéwki do catkowitego stezenia galaretki — minimum 3-4 godziny,

najlepiej na catg noc.

Sniezke przygotuj zgodnie z instrukcjg na opakowaniu, uzywajgc 200 ml mleka. Udekoruj niq

wierzch ciasta.

Na wierzchu utéz Swieze owoce i listki migty, catos¢ oprész pokruszonymi bezami. Przechowuj w

lodéwce do momentu podania.



