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Serniczki z galaretkq truskawkowq i owocami

Czas przygotowania: 25 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Sniezka MASA SEROWA - Sktadniki
Galaretka — smak truskawkowy serek homogenizowany (waniliowy lub naturalny) -
Zelatynaaspozywcza 50g 4509

cukier puder - 2 tyzki
zelatyna Gellwe - 5g
woda (gorgca) - 100ml
WARSTWA GALARETKOWA - Sktadniki
galaretka truskawkowa Gellwe - 2 opakowania
woda (gorgca) - 600ml
maliny - wedle uznania
truskawki - wedle uznania
DEKORACJA - Sktadniki
Sniezka Gellwe - 1 opakowanie

mleko - 200ml

Krok Opis przygotowania

1. Serek homogenizowany wymieszaj z cukrem pudrem na gtadkg, jednolitg mase.



Zelatyne zalej gorgcq wodgq i doktadnie wymieszaj do rozpuszczenia. Dodaj 1tyzke masy serowej,

szybko wymieszaj, a nastepnie wlej do pozostatej masy serowej i ponownie doktadnie potqgcz.

Gotowq mase rozdziel do pucharkéw i wstaw do lodéwki na okoto 2 godziny, do stezenia.

Galaretki truskawkowe Gellwe rozpus€ w 600 ml gorgcej wody i pozostaw do catkowitego

wystudzenia.

Na stezong mase serowq wytdéz umyte maliny i boroéwki. Zalej wystudzonq galaretkq i wstaw do

lodéwki — najlepiej na catq noc — do catkowitego stezenia.

Sniezke Gellwe ubij z mlekiem zgodnie z instrukcjg na opakowaniu. Gotowe serniczki udekoruj

puszystg kremowq piankq tuz przed podaniem.



