U pnie pysz““/

Sernik pistacjowy na zimno z malinami

Czas przygotowania: 30 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki
Sernik na zimno pistacjowy herbatniki lub ciastka czekoladowe (pokruszone) -
2209

Sernik - Sktadniki
masto (roztopione) - 90g
sernik na zimno smak pistacjowy Gellwe - 1
opakowanie
mleko (w temperaturze pokojowej) - 600m|
pistacje (posiekane) - 50g
maliny - 220g
Mus z biatq czekoladq - Sktadniki
biata czekolada - 130g
Smietana kremoéwka 36% - 300ml
Dodatkowo - Sktadniki
maliny do ozdoby - wedle uznania

posiekane pistacje do ozdoby - wedle uznania

Krok Opis przygotowania

1. Tortownice o $rednicy 24cm wytozy€ papierem do pieczenia.



10.

Do pokruszonych ciastek doda¢ roztopione masto i wymieszaé. Mase ciasteczkowq przetozy¢ do

blaszki, wyréwnaé¢ i docisngg.

Do mleka doda¢ mieszanke do sernika o smaku pistacjowym i ubijaé mikserem przez okoto 4-5

minut (nie przekraczaé 5 minut, bo masa szybko tezeje).

Mase podzieli€¢ na dwie réwne czgéci. Do jednej dodaé posiekane pistacje, wymieszac. Maseg z

pistacjami wytozy€ na spdd w blaszce, wyréwnag.

Do drugiej czgsci doda¢ maliny i wymiesza¢ szpatutkg. Mase z malinami wytozy€ na ciasto w

blaszce i wyréwnag. Sernik wstawi¢ do lodéwki na co najmniej 1 godzine.

Smietanke wla¢ do rondelka i zagotowaé.

Potamang czekolade przetozy€ do miski i zala€ gorgcq $mietankq, mieszagé, az czekolada sie

roztopi.

Mase czekoladowq nakry¢ foliqg spozywczq na dotyk i odstawi¢ do catkowitego ostudzenia.

Nastepnie wstawi¢ do lodéwki na co hajmniej 6 godzin.

Dobrze schtodzong mase czekoladowq ubi¢ mikserem i udekorowaé nig wierzch sernika.

Sernik przed podaniem udekorowaé malinami i posiekanymi pistacjami.



