U pnie pysz“a/

Ciasto czekoladowe z wisniami i budyniem

Czas przygotowania: 75 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki




Ciasto czekoladowe Ciasto - Sktadniki

Kakao Extra Ciemne Duze ciasto czekoladowe Gellwe - 1 opakowanie
Galaretka — smak wisniowy jajka - 4 szt.
Smietanex 12g masto - 200g
Budyncczekoladowy wida - 100ml

Masa budyniowa - Sktadniki
mileko - 670ml
budyn czekoladowy Gellwe - 2 opakowania
kakao extra ciemne Gellwe - 20g
cukier - 60g
magka ziemniaczana - 159
Masa wisniowa - Sktadniki
wiénie (mrozone) - 600g
woda - 350ml
cukier - 3 tyzki
galaretka o smaku wisniowym - 2 opakowania
Wierzch - Sktadniki
smietanka 30% lub 36% (schiodzona) - 500ml
fix do $mietany Gellwe - 2 tyzeczki
kakao extra ciemne Gellwe do posypania -

cukier - 2 tyzki

Krok Opis przygotowania

1. Piekarnik nastawi€ na 180°C na funkcji géra-doét. Blaszke o wymiarach 25cm x 35cm wytozy¢

papierem do pieczenia.

2. Masto roztopi¢, doda¢ wodeg, jajka i wymieszaé krétko mikserem. Doda¢ mieszanke na ciasto

czekoladowe i wymieszaé mikserem na jednolite ciasto (mieszaé przez okoto 4 minuty).

3. Gotowe ciasto przetozy¢ do przygotowanej blaszki i wyréwnaé. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.

Piec przez okoto 35-40 minut. Piekiam na drugiej od dotu péice piekarnika.

4. Ostudzone ciasto wyjq¢ z blaszki, zdjg¢ papier do pieczenia i papier wiozy¢€ z powrotem do blaszki.
Ciasto mozna z wierzchu troche wyréwnac i nastepnie przekroi¢ w poziomie na dwie réwne czesci.

Jednqg cze§¢ wiozy€ do blaszki.

5. Do rondelka wla¢ okoto 400mI mleka, doda¢ masto, cukier i postawi€ na ogniu, od czasu do czasu,

miesza¢, aby masto sie roztopito.
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Do pozostatego mleka dodaé oba budynie, mgke ziemniaczang, kakao, mieszaé, aby nie byto

grudek.

Tak rozmieszane budynie doda¢ do gorgcego mieka i ugotowaé gesty budyn.

Gorqcy budyn wytozy¢ na ciasto w blaszce i wyréwnaé. Odstawi¢ do ostudzenia.

Do wisni doda¢ wode, cukier i zagotowag.

Gotujgce sie wisnie zdjq€ z ognia i doda¢ obie galaretki, miesza€, az galaretka sie rozpusci.

Odstawi¢ do ostudzenia.

Lekko tezejgcq galaretke wytozy€ na ciasto w blaszce, wyréwnaé. Ma wierzchu utozy€ drugq czesé

ciasta, lekko docisng€. Na czas dalszych przygotowanh ciasto mozna wstawi¢ do lodéwki.

Do $mietanki doda¢ cukier puder, fix i ubi€. Gotowqg Smietanke wytozyé na ciasto w blaszce i

wyréwnaé. Na koniec ciasto posypac kakao, ciasto wstawi€ do loddéwki najlepiej na catq noc.



