U pnie pysz“a/

Domowa konfitura brzoskwiniowa

Czas przygotowania: 30 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Konfiturex 3:1 30g Konfitura - Sktadniki
brzoskwinie (dojrzate) - Tkg
Konfiturex 3:1 Gellwe - 1 opakowanie
cukier - 350g

sok z cytryny (opcjonalnie) - 1tyzeczka

Opis przygotowania

1. Brzoskwinie umyj, sparz, obierz ze skoérki, usun pestki i pokréj migzsz na niewielkie kawatki.

2. Przet6z owoce do garnka, wsyp Konfiturex 3:1 Gellwe i doktadnie wymieszaj.

3. Doprowadz do wrzenia, caty czas mieszajgc.

4. Dodaj cukier oraz, jesli chcesz podkreslic smak owocow, sok z cytryny. Gotuj przez 3—5 minut,

regularnie mieszajgc.

5. Gorqcq konfiture przetdéz do wyparzonych stoikdw, szczelnie zakre¢ i odstaw do géry dnem do

catkowitego wystudzenia.



Jesli preferujesz gtadkqg konsystencjg, przed przetozeniem do stoikdéw zmiksuj owoce na jednolitq

mase.



