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Ciasto z malinami

Czas przygotowania: 45 min
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Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki
Kakao Extra Ciemne CIASTO - sktadniki
Proszek do pieczenia 30g migkkie masto - 170 g
Krem do karpatki cukier -150 g

jajka (rozmiar L) - 4 sztuki
magka pszenna -170 g
magka krupczatka - 80 g
proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki
kakao Gellwe - 2 tyzki
mleko - 2 tyzki
KREM - sktadniki
krem do karpatki Gellwe - 1 opakowanie
mleko - 400 ml
DODATKOWO - sktadniki
maliny - 200 g

Krok Opis przygotowania



Przygotuj ciasto. Wszystkie sktadniki na ciasto powinny mie€ temperature pokojowq. Masto ubijaj
mikserem, stopniowo dodajqgc cukier. Kiedy masa stanie sie puszysta, dodawaj po jednym jajku, za

kazdym razem ubijajgc do potgczenia sig sktadnikow.

W oddzielnej misce wymieszaj obie maki z proszkiem do pieczenia. Przesiej sktadniki suche do

masy maslano-jajecznej. Delikatnie wymieszaj do potqczenia.

Rozgrzej piekarnik do 200 stopni Celsjusza. Kwadratowq blache o wymiarach 20cm x 20cm wyt6z
papierem do pieczenia i wytéz na blache potowe ciasta. Utdz na nim maliny. Do pozostatej czesci
ciasta dodaj kakao i mleko. Powstatqg masq przykryj owoce. Piecz 20-25 minut. Upieczone ciasto

odstaw do wystygnigcia.

Przygotuj krem. Do wysokiego naczynia wlej 400 ml zimnego mleka. Wsyp zawarto$¢€ torebki, miksuj

na najwyzszych obrotach ok. 3 min. Gotowy krem naktadaj na wypieczone ciasto.

Smacznego!



