U pnie pysz““/

Ciasto z gruszkami

Czas przygotowania: 60 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Cukier wanilinowy 15g Magka pszenna - 300 g
Proszek do pieczenia 159 Ser biaty ttusty - 250 g
Budyn Smietankowy Cukier - 4 tyzki

Olej sojowy - 6 tyzek
Mleko - 6 tyzek
Cukier wanilinowy Gellwe - 1torebka 15 g
Skérka otarta z jednej cytryny - wedle uznania
Proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzka
Gruszki w syropie - 2 puszki
Jajka (rozmiar L) - 4 sztuki
Wibrki kokosowe - 200 g
Mleko - 1 szklanka
Cukier - 6 tyzek
Budynh waniliowy Gellwe - 1 opakowanie
Sél - szczypta
CIASTO - skiadniki
NADZIENIE - sktadniki

Krok Opis przygotowania



Do zmielonego sera dodaj cukier, cukier wanilinowy Gellwe, olej sojowy, mleko i sél. Cato$¢ ucieraj

mikserem na gtadkg mase.

Nie przerywajqc ucierania powoli wsyp magke wymieszang z proszkiem do pieczenia Gellwe
i otartqg skérke z cytryny. Wyréb gtadkie ciasto, nastepnie przetdz na duzq blaszke wytozonqg

papierem do pieczenia.

Dwa cate jajka i dwa zéttka utrzyj z czterema tyzkami cukru. Dodaj potowe wibrek kokosowych,

mileko i budyn waniliowy.

Tak przygotowany krem wylej na ciasto, a nastgpnie utdéz na nim obrane i pokrojone w cienkie

¢wiartki gruszki. Piecz okoto 45 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 200°C.

Pozostate dwa biatka ubij na sztywng piane z dwoma tyzkami cukru.
Przetdz tyzkg na ciasto i posyp pozostatymi widrkami kokosowymi. Ponownie wstaw do piekarnika

nagrzanego do temperatury 180°C na okoto 10-15 minut.

Smacznego!



