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Rolada czekoladowa

Czas przygotowania: 75 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Budyn czekoladowy maqka pszenna - 6 tyzek

Zelatyna spozywcza 20g cukier - 200 g
budyh czekoladowy Gellwe - 1 opakowanie
mleko - 1 szklanka
zelatyna Gellwe - 3 tyzeczki
olej do smarowania pergaminu -

cukier puder do posypania -

Krok Opis przygotowania

1. Z6ttka utrzyj do biatosci z cukrem. Biatka ubij na bardzo sztywng piane.

2. Do z6itek dodaj mqgke i doktadnie wymieszaj, po czym dodaj piane i bardzo delikatnie wymieszaj na

jednolitg mase.

3. Ptaskq blaszke wytdéz nattuszczonym olejem pergaminem, na ktory przelej ciasto.

4. Piecz w piekarniku nagrzanym do temperatury 180°C do momentu zrumienienia sie ciasta.



Budyn ugotuj na mleku wedtug przepisu. Budyn powinien by¢ bardzo gesty dlatego podana ilos€

mleka jest o potowe mniegjsza.

Przygotuj zelatyne. Przestudzong zelatyne dodaj do budyniu. Doktadnie wymiesza.

Po przestygnigciu mase budyniowq przetéz na przestudzone ciasto i zwifi w rulon.

Pozostaw do catkowitego wystygniecia. Przed podaniem posyp cukrem pudrem i pokrdj w plastry

ostrym nozem.

Smacznego!



