U pnie pysz““/

Cytrynowy keks na drozdzach

Czas przygotowania: 60 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Kisiel — smak cytrynowy Magka pszenna - 200 g

Jajka (rozmiar L) - 5 sztuk
Masto - 1 kostka
Cukier puder - 200 g

Drozdze - 20 g

Mleko - 5 tyzek

Rodzynki - 200 g

Orzechy witoskie tuskane - 50 g
Skérka pomaranczowa kandyzowana - 50 g

Kisiel cytrynowy Gellwe - 1 opakowanie

Krok Opis przygotowania

1. Z6ttka utrzyj z cukrem, dodaj sklarowane masto, po czym dalej doktadnie ucieraj. Pod koniec dosyp
magke pszenngq i kisiel cytrynowy Gellwe. Ucieraj do momentu uzyskania jednolitej konsystenciji

ciasta.

2. W cieptym mleku rozprowadz drozdze i dodaj je do ciasta.



Nastepnie dodaj rodzynki, posiekane drobno orzechy oraz skorke pomaranczowq. Catosé
doktadnie wymieszaij.

Na koniec dodaj partiomi pianeg z ubitych na sztywno biatek z dodatkiem cukru.

Tak przygotowane ciasto przetdz do ,keksdwki” wysmarowanej ttuszczem i posypanej butkq tartq.

Piecz w piekarniku nagrzanym do temperatury 160°C do momentu préby ,suchego patyczka”.

Smacznego!



