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Kruche babeczki z budyniem

Czas przygotowania: 30 min
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Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Stodki Kubek Budyh — smak waniliowy CIASTO - sktadniki

Konfiturex 3:1 magka pszenna - 200 g
magka ziemniaczana - 100 g
cukier puder - 70 g
masto - 200 g
kwasna Smietana - 1-2 tyzki
MASA BUDYNIOWA - sktadniki
waniliowy budyn Stodki Kubek Gellwe - 2
opakowania
gorgca woda - 300 ml
ZELOWANE WISNIE - sktadniki
wisnie bez pestek - 300 g
Konfiturex 3:1- 20 g
woda - 100 ml

cukier -150 g

Krok Opis przygotowania



Przygotuj ciasto. Wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj w misce, a nastgpnie szybko zagnie¢ na

elastyczne ciasto.

Ciasto rozwatkuj na grubos¢ pot centymetra i wylep nim posmarowane wczesniej mastem i
oprbészone mqakg foremki na babeczki. Ciasto naktuj widelcem. Foremki z ciastem odstaw na 20

minut do loddéwki, nastepnie wstaw do nagrzanego do 200 st.C piekarnika i piecz 10-15 minut.

Przygotuj wisnie. Owoce wtdz do rondla, wymieszaj z wodq i Konfiturexem i zagotuj. Wsyp cukier i

gotuj kilka minut ciggle mieszajqc. Wystudz.

Przygotuj gesty budyn. Ugotuj 300 ml wody, zdejmij z ognia, wsyp budyn i energicznie mieszaij.

Wystudzone babeczki napetnij jeszcze cieptym budyniem. Gdy budyn lekko zastygnie potéz na nim

zelowane wisnie.



