U pnie pysz““/

Migdatowe ciasteczka z kremem

Czas przygotowania: 30 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Aromat migdatowy CIASTO - skiadniki
zmielone migdaty - 200 g
magka pszenna - 200 g
masto - 200 g
cukier puder - 150 g
jajka (rozmiar M) - 1 sztuka
aroma migdatowy Gellwe - 1 opakowanie
sOl - szczypta
KREM - sktadniki
gorzka czekolada - 100 g

Smietanka 30% - 100 ml

masto - 50 g
Krok Opis przygotowania
1. Przygotuj ciasto. Do miski wsyp magke, zmielone orzechy, posiekane masto, cukier puder, jajko i

aromat, wszystko razem wymieszaj na gtadkg mase i odstaw na godzinke do loddwki.



Ptaskq blaszke wytdz papierem do pieczenia. Z ciasta formuj w dtoniach kulki wielkosci matego
orzecha wioskiego i uktadaj je na blaszce w odstepach okoto 4 cm. Wstaw do hagrzanego

piekarnika i piecz okoto 15 minut w 180 st.C.

Przygotuj krem. Smietanke podgrzej w rondelku, dodaj potamang czekolade i mieszaj, az sie
rozpusci. Zdejmij z ognia i wystudz. Zimny krem wymieszaj z miekkim mastem i odstaw na chwile do

lodoéwki.

Gdy krem stezeje posmaruj nim ciasteczka i sktadaj po dwa.



