U pnie pysz““/

Babka marmurkowa - Zebra

Czas przygotowania: 45 min

—
Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki
Kakao Extra Ciemne maka pszenna - 350 g
Proszek do pieczenia + cukier wanilinowy cukier - 300 g

jajka (rozmiar L) - 5 sztuk
woda gazowana - 1 szklanka
olej - 1 szklanka
kakao Gellwe - 2 tyzki
proszek do pieczenia + cukier wanilinowy Gellwe - 1

opakowanie

Krok Opis przygotowania

1. Dwie tyzki mgki odsyp, a reszte wymieszaj z proszkiem do pieczenia. Biatka oddziel od zéitek i ubij z

cukrem na sztywngq piane. Nastepnie, ciggle ubijajgc, dodaj po jednym zbttka.

2. Do tak przygotowanej masy wlej matym strumieniem olej i wode, caty czas miksujgc. Na samym

koncu dodaj mgke z proszkiem do pieczenia.

3. Przygotowane ciasto podziel na dwie czesci. Do jednej dodaj pozostawiong magke, do drugiej

kakao, delikatnie wymieszaj.



4. Forme do babki posmaruj ttuszczem i oprész makq. Na srodek formy wlewaj tyzkg wazowq, na
przemian porcje jasnej i ciemnej masy. Czynnos¢ powtarzaj do wyczerpania ciasta.

Forme z ciastem wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 50 minut w 180 st.C



