U pnie pysz““/

Sernik na zimno z truskawkami

Czas przygotowania: 25 min

Potrzebne produkty Gellwe Sktadniki

Sernik na zimno biszkopty - 100 g
Galaretka — smak truskawkowy Sernik na zimno Gellwe - 1 opakowanie
mleko 3,2 % - 600 ml
galaretka truskawkowa Gellwe - 2 opakowania

truskawki - 500 g

Krok Opis przygotowania

1. Galaretki rozpus¢ w potowie podanej na opakowaniu ilosci gorqcej wody i wystudz.
2. Kwadratowq foremke o boku 22 cm lub tortownice o Srednicy 24 cm wytdz biszkoptami.
3. Schtodzone mleko wlej do wysokiego naczynia, wsyp sernik i miksuj na najwyzszych obrotach

miksera okoto 5 minut. Otrzymang mase wytdz na biszkopty w formie.

4. Truskawki umyj, usuh szyputki i utéz na masie serowe;.

5. Catos¢ zalej lekko tezejgcq galaretkq i odstaw na godzing do loddwki.



